JEAN-PAUL BELLOT, P-DG DE
BELLOT MINOTERIES, devant le
nouveau complexe minotier a
Saint-Martin-de-Saint-Maixent.
A droite, le nouveau moulin et
la tour de nettoyage, a gauche
le stockage matiére premiére,
composeé de 32 silos de 150 t.

Le petit grain de technologle
des Minoteries Bellot

VISITE DUSINE. Le 25° minotier francais a fait le choix d'innover en s‘equipant
d’un moulin de derniere generation. Ou les cles du succes sont la souplesse
de fabrication et la multiplicité des recettes.

es Minoteries Bellot ont inau-

gure le 17 octobre dernier, sur

le site de Saint-Martin-de-

Samnt-Maixent (79), un nou-
veau moulin 100 % Buhler (équipe-
mentier) et tres automatisé. Le
batiment (maitre d'ceuvre Thébault
Ingeniene) comprend la tour de net-
toyage et la partie mouhin sur cing éta-
ges (six etages en fait, s1 on ajoute le
traitement de I'air) Juste a cote, le
stockage des blés représente un
ensemble de 32 silos de 150 tonnes.
Bellot augmente ainsi sa capacité
d'ecrasement de 330 t/jour qui
s'ajoute aux 170 t/jour du moulin exis-
tant, soit une capacité totale de 500 t/
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« L'investissement de 10 millions d'eu-
ros etait devenu necessaire pour
repondre a fa demande du marcheé »,
precise Jean-Paul Bellot le p-dg.

La minoterie detenait deja ce nou-
veau potentiel, puisqu'elle achetait
12000t de farines/an Et ce n'est sans
doute pas le dernier episode: des silos
de stockage en inox sont en attente
d‘installation dans I'ancien moulin La
minoterie est « en permanence en tra-
vaux », commente J -P. Bellot. 'entre-
prise a connu un incessant developpe-
ment: en 1976, 1980, 1988, 1996, 2001
(unité de melange) et en 2008 (nou-
veau mouhin). Toute une série de
modernisations et d'agrandissements,

qui portent les Minoteries Bellot et sa
marqgue de farmne/pain Mitronette au
25 rang frangais.

Le fer de Iance:
la marque Milronelte

La longue histoire du moulin - elle
remonte jusqu’en 1789 - est la plus
sdre garante de la tradition. La mino-
terie située sur les bords de la Sevre
Niortaise est restée une entreprise
famihale indépendante, dirigée par
Jean-Paul Bellot, assisté de deux jeu-
nes cousins: Jéeréme Bellot directeur
technigue et responsable commercial
GMS et de Francois Bellot responsable
commercial artisans boulangers. Son



fer de lance est la marque « Mitro-
nette » gui represente toute une
gamme de pains, mis au point dans le
fournil maison avec la collaboration
de MOF (meilleur ouvrier de France)
dont Eric Chevallereau, en charge
aujourd'hu des tests et de la forma-
tion des boulangers

Le réseal clients se compose de
650 boulangeries qui produisent du
pain de tradition francaise. 60 % du
tonnage farine est expedie en vrac et
le reste en sacs. La boulangene artisa-
nale represente 50 % du volume, les
industriels 40 %, et la GMS 10 % Bel-
lot compte 25 clhients industriels, dans
tous les secteurs. biscurterie, biscot-
terie, panification, briochere.
La zone des livraisons cou-
vre 23 départements avec
une influence regionale
naturelle, dans un rayon de
300 km.

Un atout
strategique::
le melange
des farines

Une des premieres inno-
vations technigues de la
Minoterie Bellot qui consti-
tue « un atout extréemement
stratégique », est la person- |
nalisation des recettes: la |
recette a la carte ! Realisee,
non pas au niveau du mou-
Iin, mais en fin de ligne avant
expedition, dans la nou-

TOUR DE NETTOYAGE
» Appareil de nettoyage combiné (séparateur/épierreur/nettoyeur),

« Silo a déchets.

PARTIE MOULIN
= Deux Plansichters Novastar : tamisage des produits de mouture.

Salle des Plansichter Buhler

(a droite] qui effectue le tri===
des produits de broyage =
[enveloppes, farine...) a
€n cinq ou six fractions.

TOUR DE NETTOYAGE

= Epointeuse blé et canal d'aspiration.
* Désintectiseur du blé.

= Balance des dechets reception.

PARTIE MOULIN
= Conduits gravitaires en inox.

= Brosses a sons (separation farine et

son).

» Balance blé Transflowtron et son,
magnetique (débit: 14 t/h).

= Diagramme automatisé B2D.

= Sécheur farine.

= Carrousels inox farine F1/F2.

Le « hub » du moulin: des conduits
gravitaires en inox. Une figure imposée
par la gravité ! Pour réduire les
consommations énergétiques.

N

La batterie deslhgeurs ]
ont un =
appareil double (2 gauche).

cylindres Buh

Un nhouveau moulin
100 % Buhler

d‘un debit de 20 t/h et canal d'aspiration.

Composition d'un plansichter:
— 10 compartiments de 27 tamis.
—surface de tamisage de 10 m? par compartiment.
* Procedé « DC process peeling » et canal d'aspiration.

2¢ etage

TOUR DE NETTOYAGE
= Controle humidite du bie.

~ PARTIE MOULIN
= Broyeurs Newtronic:
1 machine double (B1/B2) et
11 machines simples, deux
types de cylindres @ 250 mm
— cylindres cannelés (L
= 250 mm) pour broyage du blé
— cylindres lisses (L
= 1000 mm) pour clagueurs et
convertisseurs, réduction des
semoules en farines.
= Controles: gestion des fentes
de mouture, analyseur en ligne,
echantillotheque des farines.
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